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INTENSE

INTENSE estunePatisserie- Chocolaterie
basee & Tournon sur Rhone en Ardeche
et & Valence dans la Drome.
Ele a ¢te creee en 2020 par
Bastien et Margaux Girard.
Lles  matieres  premieres  utilisées
sont de qualité, sans conservateur
et, lorsque cest possible, locales.
Touslesproduitsproposéssontfabriqués
dans le laboratoire de patisseriec et
la chocolateir & Tournon sur Rhone.
s sont le fruit de la creativite,
de limagination et de la passion
du chefBastien Girard et de son ¢quipe.

Donnez une image chic et ¢lé-
gante de votre entreprise & vOs
clients, prospects et collaborateurs
en offrant les produits INTENSE |

BASTIEN GIRARD

Vainqueur de la Coupe du Monde de la Patisse-
ric au SIRHA & Lyon (2017), Bastien Girard est un
chef pdatissier francais passionné par son metier. Tour-
nonais dorigine, bastien Cirard ouvre sa patisse-
ric & Tournon sur Rhone, en Ardeche deébut 2020.

Apres avoir effectué¢ un BEP et un baccalauréat pro-
fessionnel Hotellerie - Restauration au lycée hotelier de
Tain I'Hermitage, Bastien a obtenu un BTS dans la méme
specialite en 2009 au lycée hotelier Lesdiguieres de
Crenoble. Il a ensuite choisi de se specialiser dans la
patisserie en effectuant une mention complémentaire.

Bastien a débute la patisserie chez Anne-Sophie So-
phie Pic & Valence. Un an plus tard, Philippe Rigollot
(MOF & Champion du Monde) lui propose de le re-
joindre pour louverture de sa boutigue & Annecy.
Une autre aventure 'attend ensuite & IEcole Hoteliere
de Lausanne ouU il devient pdtissier formateur aupres
d¢leves internationaux aux cotés de Franck Michel
(MOF & Champion du Monde). Fort de cette nouvelle
experience, il integre I'équipe de patisserie de Potel et
Chabot et met & profit son excellence et sa créativi-
t¢ au poste de Responsable Recherche & Développe-
ment. Aujourdhui, il réalise un de ses reves et ouvre sa
propre pdatisserie-chocolaterie avec sa femme Margaux.
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COFFRETS DE BONBONS OURSONS GUIMAUVE
EN CHOCOLATS

Boites de chocolats Oursons guimauve
Assortiment de ganaches et pralings : Coffret de S oursons
Confectionnés & partir de ganaches et pralinés . ~85 g
faits maison et de chocolat Valrhona® O coffrets differents
Cuimauve a la vanille :

T1 -9 bonbons - Enrobée de chocolat lait
T2 - 25 bonbons - Enrobée de chocolat noir
T3 - 49 bonbons - Enrobée de chocolat blond

o - Enrobée de chocolats lait et noir et fourrée avec du
Pralings : Ganaches : o ’
- Amande (L ou N) - Origine Madagascar (N), - The Earl Grey (N) w praling noisette
- Noisette (L ou N) Equateur (N) ou Republique  + The Jasmin & cassis (N . . .
- Noix de Crenoble (L) Dominicaine (L) - Framboise & anis (N) . EﬂfObQ@ d@ ChOCOk]TS b|Oﬂd et ‘C“T et fourree avec
- Noix de Pecan (L et N) - Caramel au beurre sale (L)« Menthe (N) 27 >
- Cacahuete (L) - Fruit de la passion (L) - Verveine fraiche (N) du D(OUD@ cacahuete o
+ Sarrasin (N) - Vanille de Madagascar (N) - Kalamansi (N) - Assortiment des 5 variétes

+ Noix de coco (N) - Miel de Chataignier (N) - Citron vert (N)
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CHOCOLATS

Rocailles

Amandes torréfieces enrobées de chocolat
noir ou lait Valrhona®

80g ou 150g

- ." - Truffes
Sy & Truffes au chocolat noir enrobées de cacao
- ‘ 130g ou 200
.. . g g
L

Orangettes

Ecorces d'oranges confites enrobées
de chocolat noir

100g ou 180g

Mendiants

Petits carrés de chocolat agrémentés
de noisette, amande, pistache et ¢corce
d'orange confite

150g

LES AGATHES

Fruits secs torrefics, caramélises ou
morceaux de biscuit enrobes de
chocolat

140g

Variétés au choix :

- Amandes - Chocolat noir

- Biscuit chocolat - Chocolat noir

- Biscuit vanille - Chocolat blanc

- Cachuetes - Chocolat lait & blond
- Noisette - Chocolat lait

- Cereales soufflees - Chocolat blond (100g)
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CONFISERIES

Guimauves

Assortiment de guimauves
artisanales
Parfums assortis : chocolat,

citron, rose, vanille
Boite de 200 g

Pates de fruits

Assortiment de pates de fruits
= ' Parfums assortis :
- _ Cassis, citron, fraise,

l framboise, et passion

Boite de 25 pates de fruits
~200 ¢

POTS

Petits babas au rhum

10 babas moelleux imbibés d'un sirop au
rhum brun de la Martinique (ou au
Cognac) et & la vanille de Madagacar

Pot de 350ml

Pates & tartiner
Pot de 250m!

Vanille

Caramel au beurre sale
Chocolat - Noisette
Chocolat - Cacahuete




GATEAUX DE VOYAGE

Cakes

- Citron avec un glacage citron & bergamote

- Chocolat - Noisette avec des pepites de Gianduja et
un enrobage au chocolat noir

- Marron avec des vermicelles au marron et des brisures
de marrons confits

- Vanille avec de la pate a tartiner vanille et un enrobage

au chocolat blanc

/N Les cakes ont une durée de conservation d'environ 7 jours
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Tournonais

Biscuit moelleux & la farine de
chataigne avec des brisures de
marrons confits

Spécialite de la maison -

Panettone
Traditionnel, fruits confits

UNE PRODUCTION
100% ARTISANALE ET
LOCALE

Lensemble de nos produits est
fabriqué par notre ¢quipe dans
notre laboratoire de production
situe au S rue Cabriel Faure &

Tournon sur Rhone, en Ardeche.
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CHAMPION DU MONDE DE LA PATISSERIE

PATISSIER
CHOCOLATIER
GLACIER

TOURNON/RHONE VALENCE
0475 09 67 60 04 75 80 64 09

WWW.PATISSERIE-INTENSE.COM

DES PRODUITS DE
QUALITE

Notre queéte de qualité sex-
prime par des processus de fa-
brication rigoureux. Nous privi-
lcgions des matieres premieres
provenant de France et locales.




